Bistro im Refektorium

Speisekarte 27.07.-31.07.2026

Y Paprikaschote mit Hackbrat,
T .. .
GZ& dazu& gir(r)\a;)tee:::uce Frichte-Vanille Quark
e e Vegetarisch A,C,G,F A4 (_le Nachtisch 2'00€)
“Vegan & Glutenfrei” @ Quinoa Frikadellchen (G,A)
mit Rahmsauce & Kartoffelpiree !
Vegan A
P~ Thiringer Bratwurst
mit Currysauce

GaLs  &Pommes frites Frichte-Vanille Quark

Schwein . N ht h 2 00€
SuRkartoffelcreme Suppe (je Nachtisch 2,00€)
“\/egan & Glutenfrei” iz;(’\ Gem.(jse:Maultaschen (G.A)
ﬁ mit Barlauchsol3e
Vegetarisch ACG
TN Pizza “ Margherita”
CLZ?’ mit Tomatensauce & Creme Brulee
Bohnensalat vegetariscn AHC Mozzarella (je Nachtisch 2,00¢€)
“Vegan & Glutenfrei” Teigtaschen
(gefillt mit Erbsen) (G.A)

auf Bio-Reis-Linsengemise
Vegan A

Hahnchenbrust,
@ Champignonsauce Creme Brulee
Salatbeilage Kartoffel Rosti (je Nachtisch 2,00€)
. Gefligel  AG,
“Vegan & Glutenfrei oo
@ Bio-Reis-Gemise Pfanne (G,A)
mit Curry-Frucht Sauce
Vegan & A
Glutenfrei
Zo)
Salatbeilage C?/‘f Schupfnudel—
“Vegan & Glutenfrei” " AC Champignons
ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE
A Gluten H Nisse O Schwefel 6 geschwarzt
A1 Weizen B Krebstiere P Lupine 7 gewachst
A2 Roggen CEier W Weichtiere 8 mit Phosphat
A3 Gerste D Fische 9 mit SGRungsmitteln

1 mit Farbstoff

A4 Hafer F Soja 10 Phenylalaninquelle

A5 Dinkel G Milch 2 mit Konservierungsstoff 11 kann abfihrend wirken
A6 Kamut L Sellerie 3 mit Antioxidationsmittel ach
M Senf 4 mit Geschmacksverstarker \ EG-Oko-Verordnung

N Sesam 5 geschwefelt W
DE-OKO-006
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