Speisekarte 22.06. - 26.06.2026
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Linsen

Agypfen
“ Kuschari

Tomatensauce & Zwiebeln

Getreide-Gemise Pfanne
mit Koriander Creme

Senegal
“Mafe “
Gemisepfanne in Curry-
"~ Chilisauce, dazu Bio Reis

Naan Brot mit
Sisskartoffeln,Kichererbsen
,Zwiebeln & Brechbohnen,

A mit Sourcreme

Schweiz
Kartoffel Rosti Schinkenstreifen &
Kase gratiniert

GACLD mit Krauterdip
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CousCous Salat Schwein

Rote Beete Schnitzel mit Zwiebeln
& Kase gratiniert

ALCG Krauterdip

Deutschland

Bratwurst mit Curry-Mangosauce &
Kartoffelecken
G
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Vegetarisch
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Susskartoffel Suppe 625’
“Vegan& Glutenfrei “

Vegetarisch

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

Bratwurst mit Curry-Mangosauce &

Kartoffelecken
G
Tiirkei
Borekstangen
('mit Spinat Fillung)
mit Minze Dip
AF

6 geschwarzt
7 gewachst

8 mit Phosphat
9 mit SGRungsmitteln
10 Phenylalaninquelle

Bio Reis, Bio Pasta, Kischererbsen,

Schoko Mousse
mit Sahne
(je Nachtisch 2,00€)

(G,A)

Schoko Mousse
mit Sahne
(je Nachtisch 2,00€)

(GA)

Schoko Mousse
mit Sahne
(je Nachtisch 2,00€)

(G,A)

Schoko Mousse
mit Sahne
(je Nachtisch 2,00€)

(G.A)

A Gluten H Nisse O Schwefel

A1 Weizen B Krebstiere P Lupine

A2 Roggen CEier W Weichtiere

Al

A5 Dinkel G Milch 2 mit Konservierungsstoff

A6 Kamut L Sellerie 3 mit Antioxidationsmigtel
M Senf 4 mit Geschmacksverstarker
N Sesam 5 geschwefelt

11 kann abfihrend wirken

nach
EG-Oko-Verordnung

DE-OKO-006
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