Bistro im Refektorium Wz Nka

Speisekarte 8.06. - 12.06.2026

) Spargel-Kartoffel-Auflauf

C’_Zﬁ' mit Kése gratiniert

: e Zitronen Eis (Vegan)
Kalte Zucchini Gazpacho tenrel . — (je Nachtisch 2,00€)

(Vegan & Glutenfrei) . BioPasta
mit Mohren , Paprika ,Tomaten &

Krauter Pesto

Vegan

A

@ Gefligel Gyros

mit Tzatziki & Pommes frites

Gefliigel AC Zitronen Eis (Vegan)
Krautsalat Salat (je Nachtisch 2,00€)
mit Ananas 2 Gyros

“Vegan& Glutenfrei “ 625 mit Tzatziki & Pommes frites
Vegetarisch
AC

Focaccia iberbacken mit Spinat
,Moéhren ,Zwiebeln,Frischkase &
Tomaten . .
Vegetarisch GAC Zitronen Eis (Vegan)

(je Nachtisch 2,00€)

)

Kartoffel-Gurken-Salat
“Vegan & Glutenfrei “

Paprikaschote mit Coucous
gefillt, Tomatensauce
& Bio Reis

Vegan
AI

Bratwurst auf Moéhren-
Kartoffelgemise mit Senf

ALCG Zitronen Eis (Vegan)
(je Nachtisch 2,00€)

Rote Beete-SiiRkartoffeln ©
-mit Spinat, Méhren & Apfel  Schwein
“Vegan& Glutenfrei “

) Bratwurst auf Mohren-
@ Kartoffelgemiise mit Senf
Vegetarisch A,L,C,G

Erbsen-Creme Suppe
“Vegan & Glutenfrei“

Bunter Salatteller mit  FEF el
gebratenen Tofu, Paprika |5 {5ia - H

& Mohren pessert: 2,0
geGglzrt‘enFrei
ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE
A Gluten H Nisse O Schwefel 6 geschwarzt
A1 Weizen B Krebstiere P Lupine 7 gewachst
A2 Roggen CEier W Weichtiere 8 mit Phosphat
A3 Gerste D Fische . bstoff 9 mit SGRungsmitteln
A4 Hafer F Soja ; m!E Ear stof toff 10 Phenylalaninquelle
A5 Dinkel G Milch mit Ronservierungssto 11 kann abfiihrend wirken
A6 Kamut L Sellerie 3 mit Ant|OX|dat|onsm|§tel s
M Senf 4 mit Geschmacksverstarker \ EG-Oko-Verordnung

N Sesam 5 geschwefelt W
DE-OKO-006
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