Bistro im Refektorium

Speisekarte 18.05.-22.05.2026

Cl/-;\ Bio Reisbratling mit Taboule
ﬁ & Linsen Aioli
Kirbis Creme Vegetarisch ACG
Suppe(Vegan) Orientalischer Wrap (gefillt mit
Weille Bohnen, Mohren & Paprika)
mit Kichererbsendip
Vegan
Al
Hahnchenbrustfilet
mit Champignonsauce,
dazu Bio Nudeln
Nudelsalat Gefliigel AG
“Mediterran”
Veaan ) Gnocchi mit
(Vegan) 625' Champignonsauce
Vegetarisch A'G’C
Cf/\ Kdse-Spatzel
ﬁ mit Dinstzwiebeln
Gemise- Vegetarisch AGC
Cremesuppe
“Vegan " Berlugalinsen-Dal mit Naan
Brot
Vegan A
S Tortellini
@ﬁ mit -Mohren
Couscous-Salat & Gorgonzolsauce*
Vegetarisch - - (*mit Bio Sahne)

(Vegan)

Bio Spaghetti
mit M6hrenbolognese
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Vanillemousse
mit Erdbeersauce
(je Nachtisch 2,00€)

(G)

Vanillemousse
mit Erdbeersauce
(je Nachtisch 2,00€)

(G)

Milchreis
mit Zimt Zucker
(je Nachtisch 2,00€)

(G)

Milchreis
mit Zimt Zucker
(je Nachtisch 2,00€)

(G)

A,

) o Konigsberger Klobse
Kokos-Curry @ﬁ mit Kapernsauce &
Eremesu!‘ape Salzkartoffeln

veQan Vegetarisch A,G,C

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

6 geschwarzt
7 gewachst

8 mit Phosphat
9 mit SGRungsmitteln
10 Phenylalaninquelle

A Gluten H Nisse O Schwefel

A1 Weizen B Krebstiere P Lupine

A2 Roggen CEier W Weichtiere

DU BEE e

A5 Dinkel G Milch 2 mit Konservierungsstoff

A6 Kamut L Sellerie 3 mit Antioxidationsmigtel
M Senf 4 mit Geschmacksverstarker
N Sesam 5 geschwefelt

11 kann abfihrend wirken

nach
EG-Oko-Verordnung

DE-OKO-006
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