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Liebe geht durch den Magen, 

 

Wir bereiten in unseren Küchen alle Speisen frisch zu und verwenden saisonale und 

regionale Produkte. So können wir Ihnen eine Vielzahl an feinem Fingerfood, 

deftigen Suppen, frischen Salaten und selbst gebackenen Kuchen anbieten.  
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Fingerfood und Canapés  
(Mindestabnahme je 10 Stück/ Preis pro Stück)  

 

 

Fingerfood  

 

Vegetarisch         2,40€  

 Mini-Falafel-Spieß (vegan) 

 Tomate-Mozzarella-Spieß / Basilikum Pesto  

 Balkankäse-Gemüsespieß (vegan) 

 

Mit Fleisch und Fisch       2,60€  

 2 Datteln / Speckmantel  

 Kleine Quiche Lorraine  

 Mini-Frikadellen-Spieß  

 Kölsche Kaviar (Miniröggelchen / Flönz)  

 Spieß / Landschinken / Melone  

 

 

 Mediterraner Hähnchenspieß / Paprika    2,80€  

 Fruchtiger Hähnchenspieß / Ananas / Curry  

 Matjestatar auf Pumpernickel  

 

Canapés  

Knusprige Scheibe Baguette, belegt mit  

 

Vegetarisch         2,30€  

 Gouda  

 Frischkäse / Kräutern  

 Brie  

 Hirtenkäse  

 Olivencreme (vegan) 

 Tomaten und Mozzarella  

 

Fleisch und Fisch        2,50€  

 Kochschinken   

 Hähnchenbrust  

 Kasseler Braten  

 Schweinebraten  

 

 Pastrami        2,80€  

 Räucherforelle  

 Räucherlachs  

 Ziegenkäse / Feige 
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Mini-Pizzabrötchen       2,20€  

 Salami  

 Zucchini / Paprika  

 

Mini-WRAP / Sandwich      1,50€ 

 Vegetarisch / Tomate/Mozzarella  

 Putenbrust / Thunfisch 

 

Blätterteigtasche, gefüllt mit      2,50€  

 Frischkäse / Kräuter  

 Spinat / Hirtenkäse  

 asiatischem Gemüse  

 Käse / Schinken  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wir handeln engagiert, leidenschaftlich, grenzachtend, empathisch und 

orientiert an christlichen Werten. 

 

Dabei arbeiten wir stets partizipativ, auf Augenhöhe, stärkenorientiert, 

vertrauensvoll und nachhaltig.  
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Suppen, Salate und Co  

 

Suppen und Eintöpfe (Preis je 0,25 l, Mindestabnahme je 5 Liter)  

 

Vegetarisch         4,00€  

 Tomatencremesuppe / Basilikum  

 Mediterrane Gemüsesuppe (Minestrone, vegan) 

 Kürbis-Kokos-Cremesuppe (mit Ingwer und Chili, vegan)  

 Türkische Linsensuppe (vegan) 

 Chili sin carne (vegan)  

 

Mit Fleisch         4,80€  

 Spanische Süßkartoffelsuppe / Chorizo 

 Ungarische Gulaschsuppe  

 Kartoffelsuppe / Mettwurstscheiben (extra)  

 Chili con carne  

 Tom Kha Gai (thailändische Suppe / Kokos / Hähnchen / Zitronengras) 

 

 

 

Salate (Preis je 100g - Mindestabnahme je 1kg)  

 

Vegetarisch         2,00€  

 Weißkrautsalat (vegan) 

 Kartoffelsalat „Rheinisch“ (Essig und Öl, vegan) 

 Nudelsalat, klassisch / mediterran (vegan) 

 Taboulé (Couscous-Salat) (vegan) 

 Linsensalat mediterran (vegan) 

 

Gern bieten wir Ihnen alternativ die Salate im Weckgläschen  an 2,20€ 

 

 

Mit Fleisch         2,50€  

 Wurstsalat / frischen Zwiebeln / Cornichons  

 Matjesfilet / mit / ohne Rote Beete  

 

 

 

Käseplatte  

 

- Internationale Käseauswahl (ab 20 Personen)    9,90€ p.P. 
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Aufstriche und Dips (Preis je 100g)  

 

         3,00€  

 Kräutercreme  

 Knoblauchcreme  

 Curry-Mayonnaise 

 Schnittlauchquark 

 Paprika-Frischkäse 

 Olivencreme (vegan) 

 

Brot   

        

 Baguette       3,60€ 

 Mini-Brötchen-Mix (je 3 Stück)    1,80€ 

 Brötchen       0,75€ 

 Laugenbrezel      1,80€ 

 Brotkorb: versch. Sorten, geschnitten (ab 20Personen) 1,50€ p.P. 

 Halbes belegtes Brötchen (Wurst / Käse)  2,50€ 

 Schnittchen (Roggenmischbrot / Wurst / Käse) 2,50€ 
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Süßspeisen, Dessert und Heißgetränke 

 

Blechkuchen (Preis pro Stück)         2,50€ 

 Zitronenkuchen (vegan)  

 Apfelkuchen  

 Kirschkuchen 

 Walnusskuchen  

 Obst-Streuselkuchen (z. B. Kirschstreusel)  

 Schokoladenkuchen  

 Schmand-Kuchen  

 Käse-Aprikosen-Kuchen  

 

Ganze runde Kuchen (circa Ø 26 cm)  

 Obstboden nach Saison      25,00€  

 Apfelkuchen         

 Käsekuchen         

 Möhrenkuchen       

 Schwarzwälder Kirschtorte    35,00€ 

 Schlagsahne  (pro Portion)        1,00€  

 

Desserts  

 Panna cotta / Mango-Sauce       3,60€  

 Rote Grütze / Schlagsahne         

 Mousse au Chocolat        4,20€  

 Buttermilch-Mousse / frische Früchte        

 Mini-Brownies         1,80€  

 Mini-Muffins 

 Mini-Plundergebäck 

 

Getränke  

 Kaffee, (GEPA) 1 Liter       9,50€  

 Tee,    (GEPA) 1 Liter         9,50€ 

 

 Kaltgetränke auf Anfrage 
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Geschirr und Anlieferung  

 

Geschirr, Gläser, Besteck nach Bedarf (je Set)    2,50€  

 

Anlieferpauschale  

 bis 500€ Umsatz   20% 

 bis 1.000€ Umsatz   15% 

 über 1.000€ Umsatz 10% 

 

 

Unser Catering-Service steht Ihnen für Gruppen von 20-100 Personen zur Verfügung. 

Gerne beraten wir Sie persönlich – zögern Sie nicht, uns einfach anzusprechen. 

Unser Liefergebiet erstreckt sich über das Stadtgebiet von Köln und die nähere 

Umgebung.  

 

 

Kontakt:  

 

IN VIA Köln e.V.  

Georgstraße 7, 50676 Köln Telefon: 0221 - 201 02 02  

Ansprechpartner: Herr Michael Hoffmann, Michael.Hoffmann@INVIA-Koeln.de  

 

 

Stolzestraße 1a, 50674 Köln (mit Raumangebot) Telefon: 0221- 472 87 50  

Ansprechpartner: Herr Sebastian Herweg, Sebastian.Herweg@INVIA-Koeln.de                     

oder Catering@INVIA-Koeln.de  

 

 

 

 

 

 

 

Katholischer Verband für Mädchen- und Frauen-Sozialarbeit Köln e.V. 

 

 

 

 

    Wir träumen von einer Welt, in der alle Menschen  

   die gleichen Chancen und Möglichkeiten haben 

 

 

Dafür arbeiten wir. Jeden Tag 

mailto:Sebastian.Herweg@INVIA-Koeln.de

